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IMPORTANTE PARA SUA SEGURANCA

ARMAZENE O MANUAL EM LOCAL DE FACIL ACESSO PARA QUE SEJA SEGUIDO EM
CASO DE DETECCAO DE ODOR DE GAS. ESTA INFORMACAO PODE SER OBTIDA
ATRAVES DO FORNECEDOR DE GAS LOCAL.

IMPORTANTE

CASO SEJA DETECTADO ODOR DE GAS, DESLIGUE A
UNIDADE NO REGISTRO GERAL DE GAS E ENTRE EM
CONTATO COM O FORNECEDOR OU COMPANHIA LOCAL DE
GAS PARA ASSISTENCIA

PARA SUA SEGURANCA

NAO ARMAZENE OU USE GASOLINA OU OUTRO VAPOR OU
LIQUIDO INFLAMAVEL NAS REDONDEZAS DESTE OU OUTRO
EQUIPAMENTO QUALQUER.

-AVISO-

INSTALACAO, AJUSTES, ALTERACOES OU MANUTENCOES
INAPROPRIADAS PODEM CAUSAR DANOS MATERIAIS,
PESSOAIS OU MORTE. LEIA AS INSTRUCOES DE
INSTALACAO, OPERACAO E MANUTENCAO
COMPLETAMENTE  ANTES DA  INSTALACAO OU
MANUTENCAO DO EQUIPAMENTO.

EM CASOS DE FALHA NO FORNECIMENTO DE ENERGIA, NAO
TENTE OPERAR ESTE EQUIPAMENTO.

MANTENHA A AREA PROXIMA AO FORNO LIVRE DE
COMBUSTIVEIS. NAO OBSTRUA AS ABERTURAS DE
COMBUSTAO E DE VENTILACAO DO FORNO.
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OPERACAO E CUIDADOS COM
O FORNO ROTATIVO OV500

MANTENHA ESTE MANUAL PARA CONSULTAS FUTURAS

GERAL

O forno rotativo Baxter OV500 acomoda um rack deslizante internamente. E equipado com um
controlador eletronico para aplicacbes de assamento, tostamento e/ou cozimento com vapor. Um
mecanismo sobre o forno levanta e rotaciona o rack durante o ciclo de assamento ou cozimento.
Modelo OV500G1-EE - 180,000 Btu/hr, gas natural ou propano.

Modelo OV500G2-EE - 275,000 Btu/hr, gas natural ou propano.

Modelo OV500EL - 25.7 a 34.2 KW.

Modelo OV500E2 - 38.5 a 51.3 kW.

Os fornos rotativos Baxter sdo produzidos com mao de obra e matéria prima de qualidade. A
instalacdo, uso e manutencdo adequada do seu forno resultara em varios anos de performance
satisfatoria.

E sugerido ler este manual completamente e seguir as instru¢ées providas cuidadosamente.

A carga maxima de produto para assamento no interior do forno é de 40,3kg.

INSTALACAO

A linha de fornos rotativos da Baxter OV500 deve ser instalada e movimentada apenas pelos técnicos
autorizados treinados pela Baxter.

A ligacdo do cabo terra (cabo na cor verde e amarelo do cordédo de alimentac&o) é obrigatodria.

Este equipamento possui um terminal equipotencial para minimizar as diferengas de potenciais entre
componentes de instalacao elétrica de energia e de sinal.

Este equipamento possui dois pontos de alimentacédo elétrica. Disponha de um disjuntor geral
exclusivo para a protecdo do seu equipamento e seu respectivo ramal onde garante o desligamento
total do equipamento, devendo ser instalado a uma distancia maxima de 1,5m do forno.




Este forno deve ser fixado no piso com oito chumbadores de cabega escareada no total. Utilizando os
furos ja presentes na base do forno (abaixo da porta) como pode verificar na figura seguinte.

Fixacdo com 8
| chumbadores no total.

21414

A conexdo hidraulica deste equipamento deve ser feito por meio de tubulacao rigida provida na

instalacéo predial.

INFORMACOES ELETRICAS

TENSAO DE OPERAQAO 220V 380V
DISJUNTOR 8,0A 6,3A
4x1,5mm? + 3x1,5mm?2 5x1,5mm?2 + 3x1,5mm?

CORDAO DE ALIMENTACAO

INFORMACOES DE GAS
TIPO DE GAS GLP GAS NATURAL
PRESSAO MINIMA 2,75kPa 1,96kPa
PRESSAO MAXIMA 3,43kPa 2,45kPa
INFORMACOES DE AGUA
PRESSAO MINIMA 0,2MPa
PRESSAO MAXIMA 0,5MPa




OPERACAO

CONTROLES DIGITAIS OV500




Guia de controle - Avancado

BOTAO

ACAO

DISPLAY

b

Pressione para LIGAR ou DESLIGAR o
forno.

Os displays do painel de controle se acendem quando o
forno esta ligado. O padrao do forno é o programa 0. Se
o forno for desligado e ligado novamente em no maximo
2 minutos, o forno iniciara com o Ultimo modo e com as
ultimas configuracdes inseridas.

TIMER AUTO
LIG./DESL.

B

Pressione para inserir o tempo atual
ou o tempo para o forno LIGAR ou
DESLIGAR automaticamente, quando
0 botéo correspondente Auto Ligar ou
Auto Desligar for pressionado.

O display TIMER AUTO LIGA/DESLIGA exibe o tempo
atual ou o tempo que o forno ir4 automaticamente
LIGAR ou DESLIGAR.

HCRA
LIGA
AUTO

Pressione as setas para ajustar o
tempo desejado para LIGAR
automaticamente.

O display TIMER AUTO LIGA/DESLIGA exibe o tempo
que o forno ira LIGAR automaticamente.

HORA
DESL.
AUTO

Pressione as setas para ajustar o
tempo desejado para DESLIGAR
automaticamente.

O display TIMER AUTO LIGA/DESLIGA exibe o tempo
gue o forno ird DESLIGAR automaticamente.

HORA
LIGA [ ]
DESL.

Pressione para LIGAR ou
DESLIGAR o timer automatico.

A luz indicadora ao lado do botdo LIGA/DESLIGA
indica quando esta funcao esta ativa.

TEMPERATURA
CONFIGURADA

R

Pressione as setas para ajustar a
temperatura desejada (Incremento
de 5°).

O display TEMPERATURA exibe a temperatura
configurada. A luz indicativa RESISTENCIA permanece
acesa enquanto o forno esta aquecendo. A temperatura
atual da cAmara do forno é exibida no display OVEN
TEMP.

TIMER
ASSAMENTO

R

Pressione as setas para ajustar o
tempo de assamento (incremento de 1
minuto). Pressione a seta para cima
para inserir tempo adicional no final do
programa de assamento.

O display TEMPO DE ASSAMENTO exibe o tempo do
ciclo de assamento atual. O tempo configurado é
representado pelos dois digitos a esquerda, e o tempo
remanescente é representado pelos dois digitos a
direita. O display pode ser configurado para exibir as
horas e minutos restantes. A luz LIGADO acesa indica
quanto o tempo de assamento esta ativo. Verifique
Operacdes Customizadas para ajustar essa
configuracéo.

TIMER VAPOR

Pressione para inserir o tempo de
VAPOR (5 segundos de incremento no
modo injecdo ou assamento; 1 segundo
de incremento no modo vapor pulsado
ou food service)

O display TIMER VAPOR exibe o tempo configurado
para o ciclo de vapor. A Luz LIGADO acesa indica que
o sistema de vapor esta ativo.

TEMPO
TURBINA

Pressione para inserir o tempo de
ATRASO DA TURBINA (Incremento
de 1 minuto).

O display ATRASO DA TURBINA exibe o tempo
configurado para o atraso do acionamento da turbina

0-9 minutos.

INICIAR

Pressione para iniciar o TIMER DE
ASSAMENTO.

A luz LIGADO pisca quanto o TIMER DE ASSAMENTO
esté ativo.

PARAR

a

Pressione para parar o TIMER DE
ASSAMENTO ou silenciar o
sonoalarme apds o ciclo de
assamento ter finalizado.

A luz LIGADO permanece desligada quando o tempo
TIMER DE ASSAMENTO est4 inativo.




BOTAO ACAO DISPLAY

RECEITA Pressione as setas para selecionar o O display RECEITA exibe o numero do programa atual.
programa de assamento.

PASSOS Pressione para selecionar um A luz indicadora correspondente ira acender (1 a
@ dos quatro passos de 4), dependendo de qual passo foi selecionado.
assamento.
Pressione para abrir ou fechar a A luz indicativa proximo ao botdo da CHAMINE acende
O ® | chaminé. quando o ciclo de chaminé esta ativo.
GHAMINE
Utilize para resfriar o forno. Para habilitar essa funcéo, configure uma temperatura
RESF. pelo menos 14°C mais baixa que a temperatura do

forno. Pressione o botdo RESFRIAMENTO. O modo
resfriamento é desativado quando o forno atinge a nova
temperatura configurada, ou quando a temperatura esta
14°C abaixo da temperatura configurada, ou
pressionando qualquer botéo.

Timer Auto Liga/Desliga e Relégio

O display Auto Liga/Desliga exibe a hora atual do dia. Para ajustar a hora, o controlador deve ser ligado.
Pressione e segure ambos os botdes de seta para iniciar a configuragcdo de horério, entdo ajuste a hora
usando as setas. Apés alguns segundos que o tempo for ajustado, o ponto no display de tempo ira
piscar.

Configuragcdes do Timer

O forno pode ser configurado para ligar e desligar automaticamente. Apés o timer Auto Liga/Desliga ser
configurado, o botdo LIGA/DESLIGA pode ser pressionado para desligar o forno. Isso ndo ira desabilitar
as configuracdes de Auto Liga/Desliga. A energia elétrica do forno deve permanecer ligada.

NOTA: Auto Liga/Desliga possui acesso restrito quando P21 (Modo Avancado de Economia de Energia)
esta configurado em 1.

1. Para configurar o forno para ligar, pressione e segure o botdo HORA LIGA AUTO. O tempo previamente
configurado ira aparecer no display. Use as setas para CIMA e para BAIXO para configurar o horario de
inicio. Entao libere o botdo HORA LIGA AUTO.

2. Para configurar o forno para desligar, pressione e segure o botdo HORA DESL. AUTO. O tempo previamente
configurado ir& aparecer no display. Use as setas para CIMA e para BAIXO para configurar o horario de
inicio. Ent&o libere o botdo HORA DESL. AUTO.

3. Para habilitar o ligamento automatico, pressione e segure o botdo HORA LIGA/DESLIGA até o indicador em LED
ao lado direito do botdo HORA LIGA/DESLIGA estar iluminado.

NOTA: Quando utilizar a fungcdo AUTO LIGA/DESLIGA para pré-aquecer o forno, se o forno nao estiver
adotando o tempo para temperatura de recesso no parametro P17 (tempo para temperatura de recesso),
sera revertido para a temperatura armazenada no parametro P18 (temperatura de recesso).

Bateria de Backup

O horario do relogio é salvo por uma bateria de litio a qual mantém o circuito do rel6gio operando quando
a energia externa do forno é desligada. Se a bateria comecar a descarregar ou morrer quando a energia
externa estiver desligada, o display ira exibir 12:00 (Modo 12 horas) ou 0:00 (Modo 24 horas) e néo ira
alterar até que um novo horério seja configurado. O relogio ird operar com a bateria morta, ou sem
bateria, mas toda vez que o forno for conectado a energia externa o reldgio devera ser configurado. As
baterias devem ser substituidas quando estiverem baixa ou morta para evitar danos de corrosdo no
circuito. Entre em contato com a assisténcia técnica local.

—9-—




Pré-aquecimento do forno

Para melhores resultados, o forno deve ser pré-aquecido até a temperatura de assamento antes do
ciclo iniciar.
1. A porta deve ser fechada para o forno aquecer. O rack sera levantado e rotacionado apenas
durante o ciclo de assamento.

NOTA: O transportador do rack permanecera na posicao de descarga a partir do Gltimo assamento. Se
o transportador do rack for tirado da posigéo inicial, o sistema ir4 levantar e rotacionar até a posicao de

descarga quando a porta for aberta.

3. Pressione a seta para CIMA ou para BAIXO proximo ao display CONFIGURAR temperatura para
inserir a temperatura de assamento desejada. A temperatura atual do forno ira aparecer no
display TEMP DO FORNO.

2. Pressione o botdo LIGA/DESLIGA para ligar o forno.

4. Para otimizar a funcao vapor, aguarde 30 minutos apds o forno atingir a temperatura configurada
para carregar o sistema de vapor.

|

TEMPERATURA
CONFIGURADA

RESIST. LIGADA | v

5. O forno agora esté pronto para operacdes de assamento.

Operacédo Basica

A AVISO| O forno e seus componentes ficam quentes. Para prevenir queimaduras, utilize luvas
guando carregar ou descarregar o forno.

A AVISO| Ar quente e vapor séo liberados de dentro do forno quando a porta é aberta. Para
evitar queimaduras, abra a porta lentamente e mantenha a entrada da porta livre.

—-10-



1.
2.

Pré-aqueca o forno (Veja Pré-aquec. do forno). _I A
Manualmente selecione as configuracbes de Q v
assamento: TEMPO CONFIGURADO TEMPO RESTANTE
* Pressione as teclas para cima ou para i A
H o H H INICIAR
balxq ao lado do relégio para inserir o valor <J\) . ‘ \ v
desejado. T
* Pressione as teclas para cima ou para
baixo ao lado do VAPOR para inserir o @ .EI .\ A
valor desejado. A,y

* Pressione a tecla para cima ao lado do TEMPO TURBINA para inserir o valor desejado.

* As configuracdes de TEMPO DE TURBINA e de VAPOR séo opcionais e podem ser
deixados em 0 caso for desejado.

3. Abra a porta lentamente e carregue o produto.

4.

5.
6.

7.

Feche a porta e pressione o botéo iniciar. A luz indicativa no rel6gio comecgara a piscar assim que
o relégio comecar a contar.

O rack levantara do ch&@o e comecara a rotacionar da direita para esquerda.

O forno emitira um sinal sonoro assim que o tempo finalizar. Pressione PARAR para silenciar o
alarme sonoro do forno.

Abra a porta, permita que o forno pare o rack e desca-o. Remova o produto.

Procedimento de carregamento.

1.

3.

Os racks tipo B e tipo C séo equipados com travas de parada em ambos os lados. Para racks tipo B
certifigue-se que a trava esta levantada quando for encaixar o rack no sistema de levantamento /
rotagdo. Para rack tipo C, empurre a trava para a esquerda apos carregar o rack no sistema de
levantamento.

. Empurre o rack para dentro do forno com os canais do rack alinhados com o sistema de

levantamento. Ao utilizar racks com trava de formas, carregue o rack e as travas irdo prevenir que
as formas caiam sobre o usuario ao descarregar o rack. Posicione as formas de maneira que elas
nao fiqguem para fora do rack. Se as formas ficarem para fora, pode prender o rack ao rotacionar.

Feche a porta. O rack sera levantado e rotacionara apenas durante o tempo de assamento.

Procedimento de descarregamento.

A AVISO| O forno e seus componentes ficam quentes. Para prevenir queimaduras, utilize luvas
guando carregar ou descarregar o forno.

A AVISO| Ar quente e vapor séo liberados de dentro do forno quando a porta é aberta. Para
evitar queimaduras, abra a porta lentamente e mantenha a entrada da porta livre.

1.
2.

. Para o rack tipo B, empurre a trava para baixo para descarregar o rack do sistema de

Pressione PARAR e/ou abra a porta para silenciar o alarme sonoro.

Espere o rack parar e descer.

levantamento. Para o rack tipo C puxe a trava para direita para abrir.

. Puxe o rack do suporte de rack.

. Feche a porta.

- 11 -



Resfriando o forno

Para resfriar o forno a 20 graus abaixo da temperatura atual;, altere a TEMPERATURA
CONFIGURADA para a nova temperatura desejada, abra a porta do forno, e entdo pressione o
botdo RESF. O display TEMPERATURA CONFIGURADA exibira de maneira alternante entre
‘COOL’ e a TEMPERATURA CONFIGURADA' até o forno ser resfriado. Quando o forno atingir
a temperatura, o alarme sonoro ira ser acionado e o controlador do forno voltara a operagéo
normal. Fechando a porta do forno ou pressionando qualquer botdo do controlador durante a
funcao de resfriamento, fara com que o forno retorne a operagcédo normal.

O controle da chaminé pode providenciar meios de resfriamento do forno. Quando o forno esta
no modo desligado e a porta esta aberta, pressione o botdo CHAMINE para iniciar ou parar a
circulagdo da turbina. A luz indicativa da chaminé ira acender. A turbina também ira parar quando
a porta for fechada, ou o forno for ligado.

Se o forno estiver 20° acima da temperatura configurada, e o tempo de assamento nao estiver
ativo, o forno ird abrir a chaminé automaticamente. O forno ird manter a chaminé aberta até o
forno estiver dentro dos 20° da temperatura configurada.

Sugestdes Operacionais.

Na primeira vez que o forno for ligado, a temperatura configurada sera a de fabrica 190°C (375°F)
ao menos que seja alterada.

Durante o ciclo de assamento, os botdes de INICIAR e PARAR controlam apenas as
configuracdes de RELOGIO, VAPOR e TEMPO TURBINA. Os botdes ndo tém efeito sobre o
aquecimento do forno. Quando o tempo de assamento finalizar, o sistema de aquecimento forno
irA manter a temperatura do forno. Deve-se tomar cuidado para ndo sobre assar os produtos.

Para ajustar a temperatura durante o processo de assamento, pressione as setas para CIMA ou
para BAIXO na secéo de temperatura do forno para inserir a nova temperatura. Se o programa
P20 (Modo operacao restrita) estiver configurado para 1 a temperatura do forno nao podera ser
alterada durante o assamento.

Para ajustar as configuracdes de vapor, pressione as setas correspondentes para inserir 0s
novos valores. O timer do vapor ndo pode ser alterado durante a operacédo de assamento.

Vocé pode ajustar o tempo remanescente com as setas. O tempo remanescente permanece
inalterado ao menos que vocé zere o tempo. Se o programa P20 (Modo operacao restrita) estiver
configurado para 1 a temperatura do forno ndo podera ser alterada durante o assamento.

Se a porta for aberta durante qualquer hora do assamento, a TEMPERATURA, TEMPO,
VAPOR e TEMPO TURBINA irdo pausar. Feche a porta para retomar as funcoes.

A opcao TEMPO TURBINA desliga o fluxo de ar no inicio do ciclo de assamento de acordo com
o tempo total inserido nesta janela. O aquecimento permanece desligado se esta fungao estiver
ativada.

O forno monitora o Sistema de aquecimento comparando a temperatura atual do forno com a
temperatura configurada. Se surgir um problema no sistema de aquecimento ou se o sistema
falhar, ambos displays de temperatura irdo piscar apés 15 minutos. Se o problema persistir, entre
em contato com a assisténcia técnica autorizada.

CONTROLE DE BACKUP OPERACIONAL (OPCIONAL)

Se o painel de controle principal encerra uma funcdo adequadamente, o0 assamento pode continuar com
0 uso do controle de backup operacional, se equipado. O controle de backup esta localizado atras da
porta de controle na parede traseira do painel.

Para ativar o controle de backup, altere a chave para a posicdo de backup. A temperatura e o vapor seréo agora
controlados pelo termostato e pelo interruptor gangorra, localizado no painel de controle de backup. Configure o
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termostato para a temperatura desejada. Assim que o forno atingir a temperatura, vapor pode ser injetado pressionando
e segurando o interruptor gangorra do vapor por no maximo 20 segundos. Mais que isso pode resfriar o forno e o
vaporizador excessivamente. A ventilacéo do forno deve ser feita manualmente abrindo a porta. O rack ird parar e
abaixar assim que a porta for aberta. Feche a porta apés finalizar a ventilacdo para o rack ser levantado e
continuar rotacionando. Enquanto no modo backup a func¢éo timer n&o ir& funcionar.

ALARME DE SEGURANCA (FUNCAO PADRAO, NENHUMA CONFIGURACAO NECESSARIA)
Se a sonda de temperatura estiver entre 300 e 315°C por mais de 10 segundos, o forno ir&:

1. Desligar todas as fungoes.

2. Emitir um sinal sonoro.

3. Piscara o display de TEMPERATURA (a temperatura atual sera exibida)

4. Exibira as letras ‘SHdn’ no display de tempo.

O forno permanecera desligado até que a energia elétrica seja desligada. Desligando e ligando os
disjuntores ir4 restaurar a operagdo normal se a temperatura estiver abaixo de 300°C.

A AVISO| Desconecte a energia elétrica da maquina e siga os procedimentos de bloqueio /
parada. Podera haver diversos circuitos. Certifigue-se que todos foram desconectados.

A AVISO| Desligue o gas. Entre em contato com a assisténcia técnica autorizada.

MODO VAPOR INTERMITENTE

Este modo pode ser utilizado para fornecer vapor de maneira periédica durante a operacédo. Quando
este modo esté habilitado, o TEMPO VAPOR controla quantos segundos de vapor € inserido no forno.
Enquanto o valor inserido no parametro 14 (Modo timer vapor) controla a frequéncia em que o vapor é
inserido.

Para habilitar a funcéao vapor intermitente:
1. Entre no parametro pressionando e segurando o botdo INICIAR e o botéo LIGA/DESLIGA.
2. Selecione o parametro 14 (Modo timer vapor).

3. Se a janela do TEMPO exibir ‘0’, o Sistema esta configurado para vapor convencional, modo
padaria (padrdo de fabrica). Pressione para CIMA ou para BAIXO para entrar no modo vapor
pulsado (O display ira alterar para um namero de trés digitos).

4. Configure o tempo desejado entre os ciclos de vapor utilizando as os botdes para CIMA ou para
BAIXO. A faixa é de 300 segundos (5 min.) a 900 segundos (aproximadamente 17 min.) com
incremento de 10 segundos.

5. Ap6s configurar o modo desejado, pressione o botdo LIGA/DESLIGA, para salvar as alteragoes.

6. O TIMER DE VAPOR ir& operar agora em incrementos de 1 segundo, com maximo de 10
segundo de duracéo de vapor.

Exemplos: E selecionado ‘300’ na configuracdo P14 (Modo timer vapor).
E inserido ‘3’ no TIMER VAPOR

= Vapor € inserido por 3 segundos a cada 300 segundos (5 minutos)
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E selecionado ‘990’ na configuragéo P14
E inserido ‘3’ no TIMER VAPOR
= Vapor € inserido por 3 segundos a cada 990 segundos (17 minutos)

Para retornar ao modo convencional de padaria, repita 0 processo acima para acessar a configuragao
P14 e configure o valor na janela de TEMPO para ‘0’. Agora o TIMER DE VAPOR ira opera rem
incrementos de 5 segundos.

PROGRAMANDO O FORNO

Receitas de Passo Unico

O menu de receitas armazena até 99 receitas que podem ser inseridas através de um nimero quando
necessario. Uma receita € uma configuracdo de instru¢des de assamento (temperatura, tempo, vapor,
chaminé a tempo da turbina) que o operador define para qualquer operacdo de assamento.

=1 D =
RECEITAS v
PASSOS °g
e ; 3 & A
1

1. Com o forno no modo DESLIGADO, pressione e segure a seta para cima na secdo de PASSOS.
Enquanto pressionar e segurar a seta para CIMA, pressione e segure o botdo LIGA/DESLIGA por
3 segundos. Quando todo o display acender, o forno estara no modo receitas.

2. Pressione os hotdes de receita para CIMA ou para BAIXO até que o niumero da receita desejada
apareca.

3. Pressione as setas de temperatura para CIMA ou para BAIXO para inserir a temperatura

desejada.
@
LIG.|

TEMFO CONFIGURADO TEMPO RESTANTE

<> INICIAR

SEGUNDOS
@ ‘ —
TEMPO
+ Pressione as setas para CIMA ou para BAIXO ao lado do RELOGIO para inserir o tempo

TURBINA  MINUTOS
desejado.

> 4> 4>

4. Configure o Tempo, Vapor, Tempo Turbina e chaminé:
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* Pressione as setas para CIMA ou para BAIXO ao lado do VAPOR para inserir o tempo de
vapor desejado.

* Pressione a seta para CIMA ao lado do TEMPO TURBINA para inserir o tempo desejado.

NOTA: As configuracdes de vapor e de tempo de turbina sdo opcionais e podem ser deixados em 0 caso
necessario.

+ Pressione o botdo CHAMINE para ventilar a camara durante todo o tempo do passo.
Quando o passo ¢ finalizado a chaminé ira fechar.

PASSOS o® 4
0334 A
1

5. Para armazenar a receita, pressione as setas da RECEITA para CIMA ou para BAIXO para mover
para o proximo namero ou pressione o botdo LIGA / DESLIGA para sair do modo de receitas. Para
armazenar receitas adicionais, repita o processo 2 a 4.

Receitas Multi-Passos

Passos adicionais podem ser inseridos na receita original. Até quatro passos individuais podem ser
adicionados pelo operador, cada um com uma configuracao diferente de assamento.

Por exemplo, Receita 1 tem temperatura, tempo, vapor e tempo de temperatura configurados pelo
operador. Isso € chamado de passo 1. Assim que o tempo finalizar no passo 1, o forno automaticamente
inicia as configuracdes programadas no passo 2. O sistema continua com cada passo até que todos 0s
passos tenham sido concluidos.

=1 =
RECEITAS v
PASSOS o
® ; 3 . A
1

1. Com o forno no modo DESLIGADO, pressione e segure a seta para cima na se¢ao de PASSOS.
Enquanto pressionar e segurar a seta para CIMA, pressione e segure o botdo LIGA/DESLIGA por
3 segundos. Quando todo o display acender, o forno estara no modo receitas.

2. Pressione os botdes de receita para CIMA ou para BAIXO até que o niumero da receita desejada
apareca. A luz do passo 1 ira acender.

3. Pressione os botdes de temperatura para CIMA ou para BAIXO para inserir a temperatura
desejada.
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TEMPO CONFIGURADO TEMPO RESTANTE
<>

.
@ PARAR
TEMPO

TURBINA  MINUTOS

4. Configure o Tempo, Vapor, Tempo Turbina e chaminé:
+ Pressione as setas para CIMA ou para BAIXO ao lado do RELOGIO para inserir o tempo
desejado.

SEGUNDOS

> 4 4>

» Pressione as setas para CIMA ou para BAIXO ao lado do VAPOR para inserir o tempo de
vapor desejado.

* Pressione a seta para CIMA ao lado do TEMPO TURBINA para inserir o tempo desejado.

NOTA: As configuragfes de vapor e de tempo de turbina sdo opcionais e podem ser deixados em 0 caso
necessario.

+  Pressione o botdo CHAMINE para ventilar a cAmara durante todo o tempo do passo.
Quando o passo € finalizado a chaminé ira fechar.

PASSOS o
® ; 3 . A
1

5. Pressione a seta para CIMA na secdo PASSOS para avancas para o proximo passo da receita. A
luz ao lado do passo selecionado ir4 acender. Repita o processo 3 e 4 acima para cada passo se
necessario.

6. Para armazenar todos passos no programa, pressione o botdo de RECEITA para CIMA ou para BAIXO, para
mover para 0 proximo nimero de receita, ou pressione LIGA / DESLIGA para sair do modo receita.
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Editando Receitas

RECEITAS -

PASSOS .;.
23

A
v

Jol

1. Com o forno no modo DESLIGADO, pressione e segure a seta para cima na se¢ao de PASSOS.
Enquanto pressionar e segurar a seta para CIMA, pressione e segure o botdo LIGA/DESLIGA por
3 segundos. Quando todo o display acender, o forno estara no modo receitas.

2. Pressione os botdes de receita para CIMA ou para BAIXO até que o numero da receita desejada

apareca.

TEMFO CONFIGURADO TEMPO RESTANTE
¢

.
PARAR

TURBINA  MINUTOS

SEGUNDOS

> < 4>

3. Configure o Tempo, Vapor, Tempo Turbina e chaminé:

* Pressione as
desejado.

setas para CIMA ou para BAIXO ao lado do RELOGIO para inserir o tempo

* Pressione as setas para CIMA ou para BAIXO ao lado do VAPOR para inserir o tempo de
vapor desejado.

* Pressione a seta para CIMA ao lado do TEMPO TURBINA para inserir o tempo desejado.

NOTA: As configuracbes
necessario.

de vapor e de tempo de turbina s&o opcionais e podem ser deixados em 0 caso

PASSOS

X A

°®
2

Para alterar as configuracdes em um passo, pressione a seta para CIMA na se¢édo de PASSOS e faca a
alteracdo em cada passo de acordo com a necessidade.
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1. Para armazenar todos passos no programa, pressione o botdo de RECEITA para CIMA ou para
BAIXO, para mover para o proximo namero de receita, ou pressione LIGA / DESLIGA para sair do
modo receita.

Limpar todas as receitas.
1. Altere o forno para o modo desligado.

2. Pressione e segure o botdo de RECEITA para BAIXO entéo pressione e segure o botédo LIGA /
DESLIGA até ouvir um sinal sonoro curto e simples, seguido por um sinal sonoro longo. Este sinal
sonoro longo indica que as receitas foram limpadas.

Carregar receitas via dispositivo de armazenamento USB
1. Altere o forno para o modo desligado.

2. Insira o dispositivo de armazenamento que
contém o arquivo binario de receitas
[RECIPE.BIN] na entrada USB.

3. Pressione e segure o botdo PARAR entéo
pressione e segure o botdo LIGA / DESLIGA,
mantenha pressionado ambos os botbes até a
palavra ‘UPdt’ [Atualizar] for exibida no campo do
relégio.

Uma vez que arquivo de receitas for importada para o
forno com sucesso, o display ird mostrar ‘rebooting’ por
alguns segundos e o forno deve reiniciar.

Se houver qualquer erro na leitura ou na programacao
do arquivo de receitas no forno, o erro devera ser
exibido e o forno ndo reiniciara. Sera necessario
desligar o forno, aguardar 10 segundos, e entéo ligar o
forno para tornar operavel novamente.

Se nenhum arquivo binario, firmware ou receita for
encontrado, a seguinte mensagem sera exibida:

UPdt-FAIL-USb-Err [Erro de atualizagdo USB]

Para corrigir este erro, insira o dispositivo de
armazenamento USB correto no forno entdo desligue e
ligue-o0 novamente.

LOCATED ON BACK OF CONTROL DOOR
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Utilizando as Receitas

1. Com o forno ligado, pressione os botdes de RECEITAS para CIMA ou para BAIXO, para

selecionar o numero da receita (1-99). As configuragcdes de TEMPERATURA, TEMPO, VAPOR,

e TEMPO DE TURBINA serdo exibidos.

9]

TEMPO CONFIGURADO TEMPO RESTANTE

SEl. =

LIG.

SEGUNDOS

@ PARAR
TEMPO LIG.

TURBINA  MINUTOS

RECEITAS -

PASSOS

2. Confirme se o forno esta na temperatura configurada.
3. Abra a porta lentamente.

4. Empurre o rack para dentro do forno até que os suportes encaixe no levantador. (Verifique o
procedimento de carregamento)

5. Pressione INICIAR, entéo feche e tranque a porta.

6. Um aviso sonoro sera acionado assim que o tempo finalizar. Pressione PARAR para silenciar o

sinal sonoro.

Dicas de receitas

A primeira vez que o forno € ligado a Receita 0 esta configurada. A receita 0 tem as seguintes
configuracoes:
Temp = 190°CF, Tempo = 0, Vapor = 0, Tempo Turbina = 0, Receita = 0.

Qualquer combinacéo de configuracdes de assamento pode ser inserida manualmente para uma
operacgao de assamento individual. Estas configuracdes ndo séo salvas na memaria de receitas.

Se qualquer parametro for alterado em uma receita antes ou durante o ciclo de assamento, o
forno reverte para o programa manual (Receita 0). Se o parametro P20 (Modo restrito) estiver
configurado em 1, as configuracdes ndo podem ser alteradas durante o ciclo.

As setas para CIMAS e para BAIXO da RECEITA nao possuem efeito enquanto o ciclo de
assamento esta em progresso. De qualquer maneira, se 0 RELOGIO for parado, pressionando
0 botdo PARAR ou abrindo a porta, entdo ao pressionar os botdes para CIMA ou para BAIXO da
RECEITA ira selecionar uma nova receita e cancelar o ciclo de assamento que estava em
progresso.

Ao selecionar as receitas, o sistema ir4 pular nimeros ndo programados. Por exemplo, se a
receita um é exibida no display de RECEITAS, e nenhuma receita estd salva com 0s numeros 2,
3 e 4 entdo o sistema ira pular os numeros 2, 3 e 4 e a proxima receita a ser exibida sera a 5.
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OPERACAO CUSTOMIZADA

O controlador do forno OV500 tem a capacidade de ser customizado para se adequar a suas
necessidades pessoais utilizando o modo de configuragéo.

Antes de entrar no modo de configuracdo, leia todas as configuracdes e certifique-se que esta
completamente certo a respeito do que deseja realizar. Se necessitar de ajuda, por gentileza contate a
assisténcia técnica autorizada.

Entrando no modo de configuragéo

Como o forno no modo desligado, pressione e segure o botdo INICIAR. Enquanto pressionar o botéo
iniciar, pressione o botdo LIGAR simultaneamente por 3 segundos. Um Cdédigo aparecera brevemente
no display de TEMPERATURA CONFIGURADA. Este Cédigo esta relacionado a versdo do software. O
forno entdo entrard no modo de configuracdo entdo P1 serd exibido na janela de TEMPERATURA
CONFIGURADA.

TEMPO CONFIGURADO TEMPO RESTANTE
<}

.
@ PARAR
TEMPO

TURBINA  MINUTOS

Alterando itens no modo configuracao

O numero exibido na janela TEMEPERATURA CONFIGURADA € o numero do parametro. A janela de
RELOGIO exibe as opgdes de configuracdo do parametro (as configuragdes que podem ser alteradas).

1. Para alterar o parametro, pressione as setas para CIMA ou para BAIXO da TEMPERATURA CONFIGURADA.
As configuragdes aparecerdo na janela do RELOGIO.

o

SEGUNDOS

> 4> 4D
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2. Para alterar a configuragdo do parametro exibido, pressione as setas para CIMA ou para BAIXO do RELOGIO.
Para ajustar o parametro verifique o guia de configuragdo. N&o tente alterar os parametros P4, P5, P6 e P8.
Consulte a assisténcia técnica autorizada para suporte com essas configuracoes.

3. Para sair do modo configuracéo, pressione o botéo LIGA / DESLIGA.
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Guia de Configuracéao

N° DO ITEM ~

PO NUmero de rede NUmero de rede RS485, padrédo é 1.

P1 Ajuste da temperatura Esta é a temperatura maxima a qual o forno pode ser configurado. A
maxima faixa é 10°C a 275°C (50°F a 525°F). O padréo é 275°C.

P2 Temperatura de pré Este € o ajuste de temperatura quando o forno é ligado pela primeira vez
aquecimento (Programa 0). A temperatura de pré aquecimento ndo pode ser superior

que o valor de P1 ou inferior que o valor em P3. A faixa permitida é 10°C
a 275°C (50°F a 525°F). O padréo é 190°C.

P3 Ajuste da temperatura Esta é a temperatura minima a qual o forno pode ser configurado. A
minima faixa € 10°C a 200°C (10°F a 200°F). O padréo é 10°C.

P4 Desvio de temperatura | Este valor permite um desvio de correcao entre o valor exibido no

display do forno e a real temperatura da camara. Entre em contato com
a assisténcia técnica autorizada para ter suporte com esta fungéo. O
padréo é 0.

P5 Desvio do desligamento | Este valor ajusta a diferenca de temperatura entre a temperatura

do aquecimento configurada e o desligamento do sistema de aquecimento. Entre em
contato com a assisténcia técnica autorizada para ter suporte com esta
funcao. O padréo é -2.

P6 Histerese do Este valor ajusta a diferenca de temperatura entre a temperatura de
acionamento do ligamento e a temperatura de desligamento do sistema de aquecimento.
aguecimento. Entre em contato com a assisténcia técnica autorizada para ter suporte

com esta fung¢do. O padréo é 4.

P7 Tempo Maximo de Vapor| E o tempo méaximo (em segundos) que a agua é fornecida ao sistema
durante a operagdo com VAPOR. O padréo é 20.

P8 Unidade de temperatura | O forno pode ser configurado para exibir a temperatura em Fahrenheit ou
Celsius. Para garantir parametros refinados de temperatura, entre em
contato com a assisténcia técnica autorizada para ter suporte com esta
funcdo. O padrdo é Fahrenheit.

P9 Modo reldgio O RELOGIO pode ser configurado para exibir os minutos configurados
/ minutos restantes ou horas e minutos. Selecione 0 para mi.

Selecione 0 para minutos configurados / minutos restantes ou 1 para
horas e minutos. (Se este parametro for alterado para horas e
minutos, uma etiqueta é fornecida para ser substituida no painel de
controle. O padréo é 0.

P10 Tempo de evacuacédo E o tempo configurado (em segundos) que a chaminé permanece 100%
(chaminé aberta) aberta no inicio do ciclo de ventilagdo. A faixa é de 0 a 180 segundos.

O padréo é 90.

P11 Percentual de chaminé | Este é o valor do percentual de abertura da chaminé ap6s o tempo de
aberta evacuacdao ser finalizado. A faixa é de 5 a 100%. O padréo € 50%.

P12 Abertura Automética da | Esta funcéo habilita o ciclo automatico de ventilagdo. Selecione 0 para
Chaminé ap0s ciclo desabilitar e 1 para habilitar esta funcéo (Veja P13 para inserir o tempo). O

padrdo é 1.

P13 Tempo de abertura E a quantidade de minutos antes do fim do ciclo de assamento que a
automatica da chaminé | chaminé se abre. O Padrao é 1.

P14 Modo vapor pulsado O modo vapor pulsado permite que vapor seja injetado no forno a cada

intervalo de tempo. Selecione 0 para vapor convencional ou de 300 a
990 para configurar em vapor pulsado. O valor de 300 a 990 se refere
ao intervalo de tempo para injetar vapor na camara. O padréo é 0.

P15 Brilho da luz interna Este pardmetro regula a intensidade da luz interna. Quanto maior o

namero, mais brilhosa sera a luz. A faixa é de 50 a 100. O padréo é 90.
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N° DO

PARAM.

ITEM CONFIGURADO

CONFIGURACOES

P16

Modo exibicao das horas

Seleciona entre o formato 12 horas (AM/PM) ou o formato 24 horas.
Pressione o botdo de tempo de assamento para cima para alterar entre
0s dois tipos de exibi¢&o.

AP = Formato 12 horas [Padrao]

24 = Formato 24 horas

P17

Tempo para recesso
de temperatura

Seleciona o tempo transcorrido desde o Ultimo ciclo de assamento até o
momento que o forno reduzird a temperatura para o valor configurado em
P18. A faixa é de 10 a 180 minutos. O padrédo é 180 minutos.

P18

Temperatura de recesso

Seleciona a configuragédo de temperatura que o forno ira atingir quando o
tempo configurado em P17 for excedido. A faixa é de 10°C a 150°C (50°F
a 300°F). O padrao é 150°C.

P19

Modo iluminacéo

Selecione 1 para luzes ligadas continuamente (quando o forno estiver
ligado) ou selecione 0 para operagdo automatica. As luzes se desligaréo
automaticamente ap6s 30 minutos de nenhuma atividade (porta aberta ou
fechada, nenhum botéo apertado). O padrado é 0.

P20

Modo operador
restrito

Selecione 1 para utilizar no modo restrito ao operador. Quanto uma receita
é selecionada pelo operador, o display do relégio em minutos ira exibir o
tempo total de todos 0s passos da receita. Na operagéo padréo, sera
apenas exibido os minutos do passo selecionado. Quando uma receita é
selecionada e o botéo iniciar € pressionado o operador nao pode realizar
alterag6es no tempo de assamento remanescente ou na temperatura
configurada. Se houver configuracao de vapor, o vapor sera produzido em
intervalos de 5 segundos ligados e 5 segundos desligados para o tempo
configurado em P7. O tempo maximo da valvula solenoide aberta que pode
ser configurada em P7 aumenta para 60 segundos. Altere P7 para 60
quando P20 estiver em 1. Quando P20 é alterado de 1 = modo restrito ao
operador para 0 = modo padrdo, P7 deve ser alterado para um valor abaixo
de 30 (faixa de 0 a 30) ou a solenoide sera energizada continuamente por
até 60 segundos. O padrédo é 0.

P21

Modo avancado
de economia de
energia

Selecione 1 para o modo de avancado de economia de energia. For¢ca o
forno a operador em um sistema automatico de ligamento / desligamento
para conservar energia. Diversos passos sdo necessarios para habilitar
este modo. Configure o ligamento automatico para permitir que o forno pré-
agueca antes do primeiro ciclo de assamento. Configure o desligamento
automatico. Pressione o botao Auto Liga / Auto desliga para iluminar o
relogio indicador Liga / Desliga. Configure P17 e P18 de acordo com as
configuracdes do cliente. O tempo de auto liga / desliga € restrito a quando
esta funcgdo é configurada para 1. Os tempos de auto Liga / Desliga s6
podem ser alterados quando estiver em P21. O Padréo é 0.

P22

Modo de operacéo do
forno

500 = OV500/HBA [padrio]
210 = OV210
310 = OV310

Selecione [1] para instalagdo de um painel de controle OV500/HBA ou
controle de porta em um OV210. Quando habilitado, o0 OV210 ira simular
todas as fun¢des de um HBA. O padréo é 0, OV500.

P23

Modo alarme externo

Utilizado para decidir se o alarme externo ira intercalar entre ligado e
desligado ou ficara mantido ligado. Este alarme é ativado quando o tempo
de uma receita estiver finalizado.

FLSH = intercalado [padréo]
STDY = mantido
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N° DO

PARAM. ITEM CONFIGURADO CONFIGURACOES
P24 Senha do modo de Senha do modo de teste, faixa de 0x0000 a OXFFFF. Isto é utilizado pelo
teste aplicativo de gerenciamento do forno e é necessario colocar o forno no
modo de teste. A senha padrao € ‘0000’. Ao editar o parametro, pressione a
seta de tempo para baixo, configura a senha para o padrao, pressionando a
seta de tempo para cima configura a senha para um valor aleatério
P25 Modo comunicacéo Necessario um ciclo de energizacao quando esse parametro for alterado.
t ial RS4
(porta serial RS485) 0 = 1200 taxa ASCII, [padréo]
1 = 9600 taxa NAFEM MODBUS RTU,
2 = 9600 taxa ASCII
3 =19200 taxa ASCII
P26 Reservado O valor padrao é 0.
p27 Reservado O valor padrao é 8.
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MODO DE ECONOMIA DE ENERGIA
Recesso

O modo recesso permite que o forno abaixe a temperatura automaticamente quando ndo esta em uso,
mas é necessario que o forno esteja no modo de esperar. Quando o forno é alterado para a temperatura
de recesso, o sistema de aguecimento fica no modo de esperar até atingir tal temperatura. I1sso resulta
na reducao da quantidade total de energia utilizada.

O Parametro 17 (Tempo para recesso de temperatura) permite que o usuario configure o tempo desejado
para que o forno entre no modo de recesso e inicie o processo de reducéo de temperatura até alcancar
a temperatura configurada no parametro 18 (Temperatura de recesso). Ajuste P18 para a temperatura
de recesso desejada. Uma temperatura de 120°C é recomendada para manter o sistema de vapor com
uma temperatura acima do ponto de vaporiza¢do da agua.

Avancado

O modo de economia de energia avancado (Parametro 21) permite que o usuario utilize as funcdes de
recesso assim como o bloqueio de horario que o forno pode ser ligado e desligado. Isso previne que o
forno seja ligado muito cedo ou permaneca ligado durante a noite. Siga as instrucdes em P21
(Configuracdes avancadas de economia de energia) para configurar o forno de acordo com o modo de
economia de energia avangado.

O forno ira desligar automaticamente em um horario pré-determinado, ao menos que haja um processo
de assamento em andamento.

Se for necessario operar o forno apds o horario pré-determinado de assamento, ligue o forno novamente
pressionando o botdo LIGA / DESLIGA e imediatamente configure o tempo de assamento por pelo
menos 30 minutos e pressione INICIAR. Se o tempo de assamento nao for configurado por pleo menos
30 minutos, o forno ira desligar.

NOTA: Se o forno néo for utilizado em 30 minutos, apds o forno atingir o tempo 00:00 ele ir4 desligar.

DESLIGAMENTO

NOTA: Antes de reiniciar um forno a gas, a energia e a valvula de gas devem permanecer desligadas
por no minimo 5 minutos.

1. Remova todos os produtos remanescentes.
NOTA: A chaminé pode ser utilizada para evacuar o vapor do forno.

2. Permita que o forno resfrie, entdo pressione o botao LIGA / DESLIGA. Se desejar um
resfriamento mais rapido, o botédo de resfriamento pode ser utilizado.

3. Limpe a camara de assamento. Veja o tdpico de limpeza na pagina 22.
4. Para longos periodos desligados, desconecte a energia principal, a valvula de gas e o
fornecimento de agua.
REINICIANDO O FORNO

NOTE: Antes de reiniciar um forno a gas, a energia e a valvula de gas devem permanecer desligadas
por no minimo 5 minutos.

1. Pressione o botéo LIGA / DESLIGA para ligar o forno.

2. Pressione as setas para CIMA ou para BAIXO ao lado da TEMPERATURA CONFIGURADA para
inserir a temperatura desejada.
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TESTE DOS DISPLAYS DE LED

1. Coloque o forno no modo desligado.
2. Pressione e segure o0 botdo da chaminé e entdo pressione e segure o botdo LIGA / DESLIGA até
ouvir um sinal sonoro e visualizar o primeiro teste.

O teste ira ciclar por varios testes de LED. ApGs o teste ser completado, o forno ira voltar a exibir as
informac@es normais dos displays com o horario e deve emitir um sinal sonoro.

ATUALIZACAO DO FIRMWARE VIA DISPOSITIVO USB
1. Coloque o forno no modo desligado.

2. Insira o dispositivo de armazenamento que
contém o arquivo binario do Firmware
[FIRMWARE.BIN] na entrada USB.

3. Pressione e segure o notdo PARAR entédo
pressione 0 e segure o botdo LIGA / DESLIGA,
mantenha pressionado ambos os botbes até a
mensagem ‘UPdt [Atualizar] aparecer no campo
de horério.

USB PORT

Quando o processo de atualizacdo do firmware for
finalizado, o display ir4 exibir a seguinte mensagem
UPDt-done [Atualizagdo Finalizada]. Sera necessario
desligar o forno, aguardar por 10 segundos, e entdo
ligar o forno novamente para operar.

Se 0 arquivo binario, firmware ou receita, ndo for
encontrado, a seguinte mensagem sera exibida:

UPdt-FAIL-USb-Err [Falha na atualizagédo USB]

Para corrigir este erro, insira um dispositivo de LOCATED ON BACK OF CONTROL DOOR
armazenamento correto e entdo desligue e ligue o forno.
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RESOLUCAO DE PROBLEMAS

QUEIMADORES NAO ESTAO LIGANDO NO FORNO A GAS

1. Verifique se a porta de carregamento esta fechada e se 0 sensor esta atuando.

2. Pressione o botdo DESLIGAR e desligue o forno por 5 minutos.

3. Certifiqgue-se que as valvulas de gés estao abertas.

4. Pressione o botdo LIGAR para ligar o forno novamente.

Se as sugestbes acima ndo resolverem o problema, entre em contato com a assisténcia técnica

autorizada

ALARMES E MENSAGENS DO DISPLAY

Alarme ou Mensagem Causa Acéo
Display de temperatura altera Modo de Para retornar ao modo normal, feche a porta do forno e
entre a mensagem ‘COOL’ e um | resfriamentos pressione qualquer botao.
valor numeérico. esta ativado.
Display esté piscando com Alerta de Abra e feche a porta do forno para reiniciar o controle
nenhum sinal sonoro, enquanto recuperacao de aquecimento. Se a unidade ndo iniciar o
o forno esta em um ciclo de de aguecimento entre em contato com a assisténcia
assamento com tempo e esta temperatura. técnica autorizada.
necessitando de aguecimento.
Display exibe ‘SHdn'. Alarme de DESLIGUE A ENERGIA E O FORNECIMENTO DE
seguranca GAS DO FORNO.
desabilitou o forno.| Entre em contato com a assisténcia técnica autorizada.
Controlador emitir um sinal Alerta de Verifigue se o rack estéa rotacionando; verifique se ha
sonoro continuamente rotacédo do alguma bandeja for a de posi¢éo no rack. Se o
rack problema persistir entre em contato com a assisténcia
técnica autorizada local.
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OUTROS TOPICOS DE RESOLUGAO DE PROBLEMAS

Condicéao Causa Acéo
O sistema de circulagéo do forno O forno esta no modo de Feche a porta do forno para
estd em funcionamento mas o resfriamento. cancelar o modo de resfriamento.
forno esta desligado. Se a porta nao estiver aberta, entre

em contato com a assisténcia
técnica autorizada.

TEMPO DE VAPOR néo pode ser | O forno estd no modo de vapor Verifique a tabela de
configurado acima de 10 segundo | pulsionado. programacéo de
e o incremento esta em 1 configuracao do forno para
segundo. retornar ao modo de
padaria.
Rack néo levanta e rotaciona. Tempo de assamento né&o foi Insira 0 TEMPO de assamento e
inserido e/ou o ciclo néo foi pressione INICIAR. Se o problema
iniciado. persistir entre em contato com a

assisténcia técnica autorizada.

LIMPEZA

A AVISO| Desconecte a energia elétrica da maquina e siga os procedimentos de bloqueio /
parada. Podera haver diversos circuitos. Certifique-se que todos foram desconectados.

A AVISO| O forno e seus componentes ficam quentes. Para prevenir queimaduras, utilize luvas
guando carregar ou descarregar o forno.

A AVISO| Ar quente e vapor séo liberados de dentro do forno quando a porta é aberta. Para
evitar queimaduras, abra a porta lentamente e mantenha a entrada da porta livre.

Permita que o forno resfrie.

Higienize a superficie externa do forno diariamente com um pano Umido limpo. Nunca utilizando
um jato de agua.

Remova o rack e o higienize da mesma maneira que € higienizado qualquer utensilio de
cozinha. Utilize agua quente com detergente e uma bucha. Enxague com agua limpa e seque
com um pano limpo.

Seja cuidadoso ao limpar areas de componentes internos como sendas, sensores e
mecanismos de rotacéo.

Utilizando um pano Umido e quente e agua com detergente, limpe as superficies internas de
aco inoxidavel do forno. Enxague com agua limpa e segue com um pano limpo.

Gentilmente esfregue o acumulo de sujeira do vidro da porta. O residuo pode ser removido com
produto de limpeza para vidros quando o forno estiver frio.

Limpe os filtros dos exaustores (se equipado) com detergente e agua quente.

Na&o utilize produtos de limpeza para fornos ou esponjas de 1& de ago em superficies de aco
inoxidavel. Nunca jogue jatos de agua ou de vapor no forno.

Nunca utilize produtos de limpeza que contenha cloro. O cloro provoca a corroséo do aco
inoxidavel.
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MANUTENCAO

A AVISO| Desconecte a energia elétrica da maquina e siga os procedimentos de bloqueio /
parada. Podera haver diversos circuitos. Certifigue-se que todos foram desconectados.

A AVISO| O forno e seus componentes ficam quentes. Para prevenir queimaduras, utilize luvas
guando carregar ou descarregar o forno.

A AVISO| Ar quente e vapor séo liberados de dentro do forno quando a porta é aberta. Para
evitar queimaduras, abra a porta lentamente e mantenha a entrada da porta livre.

Em fornos a gés, anualmente verifique as tubulacdes para certificar que estéo livres de obstrucdes.

GENERALIDADES

Quando necessario
» Inspecione a &rea ao redor do forno. Esta area deve ser livre e isente de combustiveis. Nao deve
haver obstru¢des no fluxo de ar.

Diariamente
» Limpe o exterior (Veja Limpeza).
Semanalmente
» Limpe o interior do forno e remova sujidades desprendidas (Veja Limpeza)
* Limpe os vidros.
» Esvazie o coletor de gordura (Se equipado)
Mensalmente
» Limpe os filtros de exaustao (Se equipado) com detergente e agua
A cada bimestre

* Procedimento de manuteng&o preventiva do proprietario.

MANUTENCAO PREVENTIVA

O forno rotativo OV500 deve ser mantido com um calendério de manutengédo preventiva regular. Fornos
requerem uma manutencao preventiva especifica baseada na utilizacdo e em fatores ambientais. A falha
ao manter o forno com uma manutencdo adequada, seguindo os procedimentos recomendados de
manutencdo preventiva, pode resultar em altos custos de reparo, reducdo da vida util do equipamento,
ou condigBes inseguras de operagao.

E responsabilidade do proprietario garantir que a manutencdo preventiva seja executada no forno. Isto
ird garantir uma operacao confiavel e segura. Entre em contato com a assisténcia técnica autorizada
para providenciar esse servigo técnico a voce.
INFORMA(;C)ES DE SERVICO E DE PECAS

Entre em contato com sua assisténcia técnica autorizada.
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PROCEDIMENTO DE MANUTE,NQAO PREVENTIVA DO
PROPRIETARIO

INTRODUCAO

Esta secdo de manutencao preventiva (MP) do proprietario inclui procedimentos para inspecionar a
correta operacao e limpeza dos componentes. Esses procedimentos de manutencdo preventiva foram
escritos para fornos a gas. O procedimento também pode ser utilizado para fornos elétricos apenas
omitindo os passos que se referem a componentes encontrados apenas em fornos a gas. Para manter
a performance e a seguranca dos fornos um programa agendado de manutencao periddica deve ser
implementado. E de responsabilidade exclusiva do usuéario de estabelecer, agendar, e aplicar tal
programa. Por mais que o intervalo de servi¢co varie de acordo com o ambiente o qual o equipamento é
operado, é recomendado que a manutencdo preventiva seja realizada e que todos os dispositivos de
seguranca sejam verificados no intervalo minimo de 12 meses. Verifique junto a autoridade local se ha
algum requisito de manutencdo especifico para o local, ou para normas nacionais. Uma tabela de
verificacdo de manutencédo preventiva € fornecida no final desta secéo.

Todos os procedimentos de manutencdo mencionado aqui devem ser realizados por técnico
capacitado com o treinamento adequado a fim de reduzir riscos de acidente.

NOTA: Este procedimento ndo discute reparo ou substituicdo de componentes. Apds complementar o
procedimento é necessario contator a assisténcia técnica especializada para realizar qualquer reparo
necessario.

Ferramentas necessarias para o procedimento de inspegao
* Conjunto de ferramentas manuais padréo

« Aspirador de p6

PROCEDIMENTO DE MANUTENCAO PREVENTIVA

A AVISO| Desconecte a energia elétrica da maquina e siga os procedimentos de bloqueio /
parada. Podera haver diversos circuitos. Certifique-se que todos foram desconectados.

A AVISO| Desligue a valvula de gas antes de realizar a manutencao na unidade.

Determinados procedimentos nesta secdo requerem testes ou afericdes elétricas
enquanto o equipamento esta energizado. Tenha extremo cuidado a todo momento. Se o0 ponto
de teste ndo esta de facil acesso, desconecte a energia e siga o procedimento de bloqueio do
equipamento, posicione o equipamento de teste e religue a energia para prosseguir.

Inspecéo das Lampadas do Forno

1. As lampadas devem acender quando o forno é
ligado.

2. Se néo acender, substitua as lampadas (Fig. 1).

A. Remova as lentes de protecdo girando o
encaixe das lampadas.

B. Remova a lampada do forno girando-a
para fora do socket.

3. Faca o procedimento reverso para instalar as
lampadas.

Fig. 1
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Limpe e aspire os componentes e a area do controlador / queimador (Apenas fornos a gas).
1. Limpe a &rea compartimento do controle / queimador (Fig. 2) quanto ao acumulo de poeira.
2. Aspire o chdo compartimento do controlador / queimador removendo o acumulo de poeira.

3. Acesse 0 topo do forno e limpe a sujeira e a poeira acumulada no topo do motor da turbina (Fig.
3) e a ventoinha de refrigeracdo do motor.

BURNER COMPARTMENT |
@ . [

‘." 4 |

Fig. 3
Sistema de levantamento e de rotac&o do rack
1. Verifique se o sistema de levantamento do rack quanto a sua correta operacao.

A. Abra a porta. O sistema de levantamento do rack deve abaixar na altura correta do rack e
deve estar na posi¢cao alinhada para receber a entrada do rack.

B. O rack do forno deve ser facilmente empurrado para dentro e para for a do forno e as rodas
do rack devem estar totalmente suspensas no momento da operacgao.

2. Aperte todos os parafusos (4) no sistema de levantamento (Fig. 4).

A. Verifique o aperto de todos os parafusos do sistema.

/ set screws

Fig. 4
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Inspecione os componentes da porta
1. Verifique o trinco da porta de carregamento.

A Verifique se a vedacdo da porta se
encontra em boas condicdes. Se a
vedacdo necessitar ser substituida, entre
em contato com a assisténcia técnica
autorizada local.

B. Verifigue se as rampas de travamento da
porta estdo limpas (Fig. 5) e se os
rolamentos da porta movem para cima e para DOOR LOCK RAMP
baixo e giram (Fig. 6).

C. Ajuste a rampa de travamento afrouxando
os dois parafusos. NAO OS REMOVA.
Deslize a trava para dentro ou para for a
para afrouxar ou apertar a porta (Fig. 5).

D. Aperte os parafusos.
2. Verifique a vedacgao inferior da porta.

A A vedacéo inferior da porta deve estar
encostada no chdo ao longo de todo o
comprimento da porta, quando a porta
estiver na posi¢ao fechada.

B. Ligue o forno.

C. Se ar (ou vapor) sair por debaixo da porta,
a porta deverd ser ajustada. Se a vedagéo
inferior precisar ser substituida ou
ajustada, entre em contato com a
assisténcia técnica autorizada para
realizacao do servico.

3. Verifique se o trinco interno da porta (Fig. 7) esta
funcionando adequadamente.

4. Verifique se 0 sensor magnético da porta esta
funcionando corretamente.

A Quando o fim de curso da porta estiver na posi¢éo ;
aberta, o rolete da chave fim de curso deve ficar na Fig.7
posi¢do com didmetro menor da haste (fig. 8).
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5. Verifique a manipulo da porta.

A Puxe o manipulo da porta (Fig. 10) para abrir a porta, entdo empurre-o para fecha-la (Fig. 11).
Se a porta estiver dificil de abrir ou fechar, verifique os ajustes da rampa de travamento da
porta (Fig. 5).

Fig. 10
6. Limpe o vidro da porta.

A Com a porta de carregamento fechada, puxe o pino de
travamento do manipulo para fora (Fig. 12).

B. Puxe o manipulo da porta para fora (Fig. 13).
C. Gire o manipulo para abri-lo (Fig. 14).

NOTA: Cuidado para ndo amassar a porta no lado da
dobradica.

D. Verifique se ndo ha nenhum residuo acumulado no Fig. 13
mecanismo de travamento do manipulo (Fig. 14).

NOTA: O manipulo do vidro esta localizado no topo e embaixo do vidro...

E Puxe para fora o manipulo (Fig. 14) para abrir o vidro da porta. Se for necessario realizar
algum ajuste no vidro da porta, entre em contato com a assisténcia técnica autorizada.

A AVISO| O servico de ajuste do vidro da porta deve ser realizado pela assisténcia técnica, ao ndo

seguir tal instrucdo pode ocasionar na quebra do vidro.
DOOR GLASS
\ PP HANDLE
S

i

Fig. 14
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F.

Para fechar a porta de vidro simplesmente a
empurre.

G. Para fechar o manipulo, o sistema de

bloqueio deve estar na posigéo aberta (Fig.
15).

NOTA: Se a trava nao estiver na posicao aberta,

puxe o pino de bloqueio para for a e
rotacione a trava para a posi¢cao
desbloqueada.

Posicione a caixa de bloqueio sobre o
parafuso hexagonal e puxe o manipulo
lentamente (Fig. 15). Certifigue-se que o
manipulo encaixou corretamente abrindo a
porta (Fig. 10). Repita se necessario.

Inspecione as persianas de ar

1. Verifigue as persianas de ar (Fig. 16) dentro do
forno e aperte qualquer parafuso frouxo.

2. Verifique o interior do forno, aperte ou substitua
parafusos dos painéis. Também verifique as ancoras
do chéo.

Inspecione a chaminé da camara

1. Verifique a chaminé quanto a operacao adequada.

A

VENT OPEN

Pressione o botdo da CHAMINE (Fig. 17) no
painel de controle para abrir a chaminé e
pressione novamente para fecha-la.

Visualmente verifique se a chaminé abre
(Fig. 18) e fecha (Fig. 19) quando o boté&o é
pressionado.

Verifique se a vedacéo da chaminé esta
intacta.

UNLOCKED TAB

VENT
Fig. 17

Fig. 18

Fig. 19

Visualmente inspecione
as Conexdes Elétricas

1. Inspecione todas as

34—
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conexoes elétricas quando a descoloracao. Se for
observado descoloracao, contate a assisténcia
técnica autorizada.

Verifique as funcdes de blogueio do médulo de
seguranca de ignicao (Apenas gas)

1. Verifique as funcdes de bloqueio de seguranca do
madulo de ignicao.

A

Desligue a alimentacao principal de gas do
forno.

Abra a porta do painel de controle para ter
acesso ao compartimento do queimador.

Ligue o forno. Verifique se os disjuntores
estéo ligados.

Configure o forno para iniciar o
aquecimento e certifique-se que a turbina
de conveccédo esta operando.

Observe a luz de LED através do buraco
na caixa de protecdo do controlador (Fig.
20). Apés tentar ligar o queimador por trés
vezes, 0 modulo deve bloquear. (Veja a
tabela abaixo.)

Desligue o controlador do forno por no
minimo cinco segundos e entdo ligue o
controlador novamente.

Ligue novamente a rede principal de
alimentacéo de gas.

Configure o forno para iniciar o aguecimento
e certifique-se que a turbina de conveccao
esta operando e que o queimador acendeu a

chama.

Desligue a alimentagao principal de gas do
forno.

OBSERVE LED
THRU HOLE
IN CONTROL
BOX COVER

Observe a luz de LED através do buraco na caixa de protecdo do controlador (Fig. 20).
Apos tentar ligar por trés vezes o mdodulo deve bloquear (Veja a tabela abaixo).
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CODIGOS DE DIAGNOSTICO DO
INCADOR DE LED =% A %
— % AN
LED, LED / : % -DISCONNECT

LED desligado Sem falhas ~ TUBING
LED iluminado Falha no médulo

‘1’ Aceso Falha no fluxo de ar

‘2° Aceso Falha na Chama

‘3’ Aceso Modulo de ignicao Il B %

blogueado HOOD EXHAUST

K. Se o0s resultados apropriados foram AIR PRESSURE SWITCH
obtidos entdo prossiga para o0 passo 2, Fig. 21
caso contrario entre em contato com a
assisténcia técnica autorizada.

2. Verifique o pressostato do sistema de exaustéo
(coifa) (Fig. 21).

A. Configure o forno para iniciar o aguecimento e certifique-se que a turbina de convecgéo
esta operando.

B. Assim que a chama estiver acesa, desconecte a mangueira do pressostato. A chama deve
apagar.

C. Reconecte a mangueira. O queimador deve reacender a chama. Caso contrario, entre em
contato com a assisténcia técnica autorizada.
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3. Verifique o pressostato da turbina de exaustédo ; DRAFT INDUCER
de gases de combustéo (Fig. 22). \ v RESSURE SWITCH
‘ —=—_rz -

A. Configure o forno para iniciar o
aguecimento e certifique-se que a turbina
de conveccdo esta operando.

B. Assim que a chama estiver acesa,
desconecte a mangueira do pressostato.
A chama deve apagar.

C. Reconecte a mangueira. O queimador
deve reacender a chama. Caso contrario,
entre em contato com a assisténcia
técnica autorizada.

Verifique a Operacao do Sistema de Vapor

1. Verifique se o sistema de vapor esta
funcionando adequadamente.

A. Ligue a alimentagdo de agua.

B. Ligue o forno e configure para a
temperatura normal de assamento.

C. Permita que o forno pré-aqueca por 30
minutos.

D. Configure o controlador para injetar vapor.

E. Observe a operacdo. Se ndo for observado a injecdo de vapor, entre em contato com a
assisténcia técnica autorizada.

Apdbs completar o procedimento de manutencdo preventiva dor proprietario, sera necessario
chamar a assisténcia técnica para qualquer reparo necessario.

Mantenha uma cépia da tabela de manutencao preventiva do proprietario para 0s seus registros.
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INSTRUCAO DE SEGURANCA

Geral

Este aparelho néo se destina a utilizacdo por pessoas (inclusive criancas) com capacidades fisicas,
sensoriais ou mentais reduzidas, ou por pessoas com falta de experiéncia ou conhecimento, a menos
gue tenham recebido instru¢des referentes a utilizacdo do aparelho ou estejam sob a supervisdo de
uma pessoa responsavel pela sua seguranca.

Recomenda-se que as criancas sejam vigiadas para assegurar que elas nao estejam brincando com o
aparelho.

Instrucéo Sobre Recipientes Aquecidos

A. Atencdo: Para evitar queimaduras, ndo use recipientes carregados com liquidos ou
produtos a serem cozidos que se tornem fluidos pelo aguecimento em niveis mais altos do
gue aqueles que podem ser facilmente observados.

B. A etiqueta abaixo, que foi enviada junto com o forno, deve ser colada no vidro externo da
porta do forno a uma altura minima de 1,60 metros do chao.

§§§

Fig. 23

Terminal Equipotencial

O conector com a simbologia abaixo, localizado na parte traseira do forno visa manter o mesmo potencial
elétrico entre os equipamentos interligados através desse conector.
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COPIE SE NECESSARIO MODELO/ N° SERIES

TABELA RECOMENDADA DE
MANUTENCAO PREVENTIVA DO PROP.

FORNOS ROTATIVOS - GAS

VERIFIQUE A OPERAGCAO ADEQUADA OU
LIMPEZA. CONTATE A.T. SE NECESSARIO.

Inspecione as lampadas do forno

Limpe e aspire as pecas e a area do queimador

Inspecione o levantamento e a rotacao do rack

Inspecione os componentes da porta

Inspecione as venezianas de ar

Inspecione a chaminé da cavidade

Inspecione visualmente as conexdes elétricas

Verif. 0 médulo de ignigao (bloqueio de seguranca)

Verifique a operacao do vapor

\ =PROCESSO COMPLETADO

Frequéncia: [IBimestral

Tipo de Gas Gés Natural Propano

Local: No. Loja
Inspetor: Data Completada:

Notificacdo de Reparos Necessarios:

(Data)

Comentarios:

(Assinatura do Inspetor)
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